
基礎科目 職業専門科目 展開科目 ★ 必修科目

■１年次前期

時間

1

9:00～10:30
★ 情報リテラシーⅠ ★ 英語Ⅰ ★ キャリアデザイン

2

10:40～12:10
★ 情報リテラシーⅠ ★ 英語Ⅰ ★ 食品学 ★

アカデミックリテラ

シー

3

13:10～14:40
★ 経営学概論 ★ 簿記論 ★ 法学概論

4

14:50～16:20
★ 統計基礎 ★ 経済学概論

5

１６:30～１８:００

■１年次後期

時間

1

9:00～10:30

コミュニケーション

論
★ 経営管理論 ★ マーケティング論

2

10:40～12:10
★ 食品衛生学 ★ 英語Ⅱ ★ ホスピタリティ論 ★ 英語Ⅱ ★ 地域学概論

3

13:10～14:40
★
フードサービス産業

論
★ 原価計算論 ★ 調理学 ★ 労務管理と法

4

14:50～16:20
★ 会計学

5

１６:30～１８:００

令和５年度時間割（フードサービスマネジメント学部・フードサービスマネジメント学科）

月 火 水 木 金

月 火 水 木 金



基礎科目 職業専門科目 展開科目 ★ 必修科目

■２年次前期

時間

1

9:00～10:30
★
フードサービスマー

ケティング論
英語Ⅲ ★ 食品関連法規 ★ グローバル経営論

プレゼンテーション

論

2

10:40～12:10
地域と歴史 ★ 思考の整理学 ★ 企業システム論 英語Ⅲ

3

13:10～14:40
ネットワーク基礎論 ★

フードサービス組織

論
★ 情報リテラシーⅡ

4

14:50～16:20
★ 調理学実習Ⅰ ★ 調理学実習Ⅰ ★ 情報リテラシーⅡ

5

１６:30～１８:００
★ 調理学実習Ⅰ ★ 調理学実習Ⅰ

■２年次後期

時間

1

9:00～10:30
セキュリティ基礎論 ★

マーケティングリ

サーチ実習
★ 情報と社会

2

10:40～12:10
★ 情報セキュリティ ★

マーケティングリ

サーチ実習
企業の社会的責任

異文化コミュニケー

ション

3

13:10～14:40
★ 調理学実習Ⅱ ★

マーケティングリ

サーチ実習
デザイン思考 食品流通論 プロモーション論

4

14:50～16:20
★ 調理学実習Ⅱ ★

マーケティングリ

サーチ実習
デザイン思考

5

１６:30～１８:００
★ 調理学実習Ⅱ

令和５年度時間割（フードサービスマネジメント学部・フードサービスマネジメント学科）

月 火 水 木 金

金月 火 水 木



基礎科目 職業専門科目 展開科目 ★ 必修科目

■３年次前期

時間

1

9:00～10:30
★
フードサービス経営

分析
店舗政策・立地論 ★ 事業・商品開発論

2

10:40～12:10

カラーコーディネー

ト
★
フードサービス経営

分析

フードサービス戦略

論

店舗管理システム

論

3

13:10～14:40
★ 食文化論

ホスピタリティサー

ビス演習
食品加工学

4

14:50～16:20

5

１６:30～１８:００

■３年次後期

時間

1

9:00～10:30
★ 人的資源管理 地域と文化 ★

フードサービス経営

分析
食品加工学実習 ★ プランニング実習

2

10:40～12:10
消費者行動論 ★ リスクマネジメント ★

フードサービス経営

分析
食品加工学実習 ★ プランニング実習

3

13:10～14:40
デザイン基礎演習 立地分析演習 顧客管理システム ★ プランニング実習

4

14:50～16:20
デザイン基礎演習 立地分析演習 地域と観光 ★ プランニング実習

5

１６:30～１８:００

ホスピタリティサー

ビス演習

令和５年度時間割（フードサービスマネジメント学部・フードサービスマネジメント学科）

月 火 水 木 金

月 火 水 木 金

就職支援


